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Projekt technologiczny

KAWIARNI ,
W SAMORZADOWYM CENTRUM KULTURY d.ZESPOE
PAULINSKI W PINCZOWIE

ADRES: Pinczéw, ul. Pitlsudzkiego —
dziatka nr ewid. —1 w obrebie 13 m.Pinczow

BRANZA: TECHNOLOGIA

INWESTOR : Gmina Pifczéw — Pinczéw,
ul. 3 Maja 10

OPRACOWAL:  mgrinz. Rafat Krzysiek 7.~ /¢-.
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1. Cel opracowania: fel. D41 257.50.03

faw 641 357 66 17

Celem opracowania jest:

zaprojekiowanie poprawnej pod wzgledem fechnologicznym funkcji fokaiu

0 hizej okreslonym programie dziatalnosci.

okreglenie wytycznych do poszezegdlnych branz budowlanych w zakresie:
wykoficzenia pomieszczen, wentylacji, ogrzewania, o$wietlenia, gospodarki

wodno-Sciekowej, wymagan higieniczno-sanitarnych.

. Podstawa opracowania:

zlecenie Inwestora,

wytyczne programowe dziatainosci okreslone przez Inwestora,

inwentaryzacja stanu istniejacego,

aktuaine przepisy i wymagania,

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkdw spozywezych.

Rozporzgdzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegdine przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego.

Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie
warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadaé¢ budynki

i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75 z 2002 r poz. 690 z pézniejszymi zmianami),
Rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 11 czerwca 2002 1.
zmieniajace rozporzadzenie w sprawie ogéinych przepiséw bazpieczenstwa

i higieny pracy (Dz. U. Nr 169 z 2003 r. poz. 1650).

3. Opis stanu istniejacego:

Kawiarnia znajduje si¢ w piwnicy zabytkowego obiektu zlokalizowanego w

Piiczowie. Do pomieszczen piwnic prowadzi jedno  weijscie. Wysokosé
pomieszezen w najwyzszym punkeie (sklepienia kolebkowe) 3,7m.
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Lokal podigczony jest do sieci wodno-kanalizacyjne] miejskiej. Ogrzewanie

kawtarni z kottownli zlokalizowanej poza lokalem.

4. Zatozenia programowe:

Inwestor przewiduje w tych pomieszczeniach uruchomi¢ kawiarnie o nizej
okresionym programie sprzedazy:
- ciasto gotowe do spozycia na migjscu i na wynos
- kawa i herbata, napoje zimne, alkohole
Napoje podawane bedg w naczyniach wielorazowego uzytku
Zmywanie 1 ich wyparzanie odbywac¢ sie bedzie w zmywarko-wyparzarce (temp.
wyparzania minimum 85 °C) zlokalizowanej przy bufecie. Ciasto podawane

bedzie na naczyniach wielorazowego uzytku.
Cdpady wystepowa¢ beda w postaci miekkich resztek po ciescie i deserach.

llos¢ miejsc konsumpceyjnych : 18 siedzgcych w salach konsumpcyinych. Drugi
sanitariat zlokalizowany jest na parterze przy wejsciu do piwnicy (kawiarni)

Ze wzgledu na charakter lokalu zaklada sie czasowy pobyt iych samych klientow
do 2 godzin.

Opis procesow i czynnosci technologicznych w lokalu:

- dostawa produktéw spozywczych bedzie odbywad sie bedzie prz iub po
zamknieciu lokalu

- ciasto bedzie krojone przy barku po dostawie, przed otwarciem lokalu

- lody dostarczane do lokalu przechowywane w magazynie chtodniczym
w czesci mrozniczej chiodziarki a takze przy barku na wystawie w
kuwetach.

- desery przygotowywane b@dq W pomieszczeniu  przygotowywania
deserow ,

- opakowania zwroine odbierane bedg bezposrednio po dostawie
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- na terenie kawiarni nie bedzie obrébki brudnépx g ﬂmt@gmgzg‘ne;

dostarczonego produktu,
- odziez wierzchnia klientbw na wieszakach przy stolikach

konsumpcyjnych

5. Zatrudnienie

Kawiarnia pracowac¢ bedzie w godzinach 12:00 do 16:00. Zatrudnienie 2

osoby.

6. Wyposazenie

Nr W Noasz;znia Wymiary Zasilanie Moc iflogé¢| Uwagi
yp Szer.l Gi. [Wys.
1. Komunikacja
1.1 | Szafka porzadkowa | 400 | 460 | 1800 - - 1 -
1.2 | Zlew porzadkowy | 500 | 400 | 500 - - 1 W'Zo'c‘;VF;f' ¥
2. Pomieszczenie socjalno-szatniowe
2.1 Krzeselko - - - - - 1 -
2.2 Ziew 500 | 500 | 850 : - 1 | WEwe.
odpt.
2.3 Blat - - 850 - - 1 -
Szafka ubraniows
24 dwudzielna 360 | 500 2000 - - 2 -
2 5 U ) ) ) ) wW.Z.w.c, +
2.9 mywalka 850 1 odpt
3. Sanitariat personelu
3.1 | Miska ustgpowa - - - - - 1 |w.z + odpt
3.2 U tk - , i . W.Z.W.C. +
D4 mywalka 850 1 odpt.
4. Magazynek
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4.1 |Regat magazynowy| - - - - - 1 -
4.2 Chiodziarka - - - - - 1 -
5. Pomieszczenie przygotowania deseréw
51 Stoét chiodniczy - - | 850 230V 350W 1 -
5.2 | Szafki wiszace - - - - - 2 -
.c. +
53 |  Umywalka - | - |80 - - U o
W.C. +
54 Zlew technologiczny| 500 | 500 | 850 | - ~ U e
Ziew do mycia ) ) W.ZW.C. +
55 naczyf 500 | 500 | 850 1 odph,
6. Bufet
6.1 Blat - - | 850 - - 1 -
W.Z.W.C. +
6.2 Umywalka - - | 850 - - 1 adpt,
W.Z.W.C. +
8.3 Ziew 500 | 500 | 850 - - 1 odpt
6.4 Lada na lody 1300 800 | - 230V 400W 1 -
6.5 | Ladacukiernicza |1300| 800 | - 230V 400W 1 -
6.6 Kasa - . - 230V 40W 1 -
6.7 Blat - - - - - 1 .
Przejscie dia
£8 pracownikow ) ) ) - - 1 i
6.9 Biat T ; ; 1 -
6.1 Szafa chiodnicza | 600 | 600 | 1200 230V 200w 1 -
8.11 Blat barowy - 800 | 850 - - 1 -
Zmywarko wyparz
6.12 arka do szkia 600 | 600 | 820 | 400V B650W 1 | w.z. + odph
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6.13 | Ekspres do kawy - - 230v 20005 -
6.14 |Wieszak na ubrania - - - - 1 -
6.16 Krzeseiko - - - - 2 -
6.16 Stolik - - - - 1 -
7. Sanitariat klientéw
7.1 | Miska ustepowa - - - - 1 |w.z + odpt
7.2 Umywalka . | 850 ; - 1 W'i‘é"’p’f ¥
8. Sala konsumpcyjna
8.1 |Wieszak na ubrania - - - - 2 -
82 Krzesetko - - - - B -
83 Stolik - - . - 4 -
9. Sala konsumpcyina
9.1 |Wieszak na ubrania - - - - 2 -
9.2 Krzesetko - - - - 6 -
9.3 Stoiik - - - - 3 -
10. Magazynek
7. Wytyczne branzowe
7.1. Wykohczenie wnetrz i oéwietlenie naturaine.
Nr | Nazwa pomieszczenia | Posadzka Wykoriiczenie $cian PQWE&’;%?MM
1. Komunikacja Gres Farba akrylowa; 3,82
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1,6 m, pozostale Sciany — fel. 041 357-80 o
farba akrylowa
Glazura do wysokosci
3. Sanitariat personelu | Terrakota | 2,05 m, powyzej farba 3,18
aKrylowa
4. Magazynek Gres Farba akrylowa; 3,89
Pomi . Glazura do wysckosci
5. omieszczenie Gres 2,05 m, powyzej farba 4,84
przygotowania deserow akrylowa
Przy przyborach wodnych
lazura do wysokosci
8. Bufet Gres 9 Y o 24,23
1,6 m, pozostale $ciany -
farba akrylowa
Glazura do wysoko$ci
7. Sanitariat klientow Terrakota | 2,05 m, powyzej farba 3,18
akrylowa
Farba akrylowa;
8. Sala konsumpceyjna Gres aranzacja wnetrz wediug 35,28
osobnego projekiu
Farba akrylowa;
Q. Sala konsumpeyjna Gres aranzacja wnetrz wedtug 40,56
osobnego projekiu
10. Magazynek Gres arba akrylows; 7,00
130,46
7.2. Wentylacja, ogrzewanie | oéwietlenie sztuczne
Nr | Nazwa pomieszczenia Rodzaj Hosé temp |natezenie
wentylacji wymian/h I’c] | osw. [ix]
1. Komunikacja posrednia - 16 150
Pomieszczenie socjalno s
2. szatrniowe grawitacyjna 2 20 300
grawitacyjna ze
3. Sanitariat personeluy | wspomaganiem| 50m3/godz 20 200
mechanicznym
4. Magazynek grawitacyjna 2 18 150
nawiewno-
Pomieszczenie wywiewna wg
S orzygotowania deserdw proj. 4 20 500
branzowego
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nawiewno- e 041 357 dfp gy
lewna w
branzowego
grawitacyjna ze
7. Sanitariat Klientow | wspomaganiem | 50m3/godz 20 200
mechanicznym
. mechaniczna 20 m¥h na
8. Sala konsumpceyina N osobe, 20 300
. mechaniczna 20 m3h na
9. Sala konsumpcyina N+ osobe, 20 300
10. Magazynek grawitacyjna 2 16 150

Podane oSwietlenie to oswietlenie eksploatacyjne $rednie wg PN-EN 124 64-1

7.3. Wytyczne higieniczno-sanitarne

.

drzwi do przedsionkdw | kabin ustepowych z nawietrzakami dolnymi,
wszystkie grzejniki w pomieszczeniach powinny by¢ gladkie i tatwe do
czyszozenia,

przy wszystkich przyborach sanitarnych woda biezaca zimna i ciepta.
przy umywalkach zapewni¢ w reczniki jednorazowe, dozownik mydia

W plynie oraz przy umywalce przy bufecie dodatkowo ze srodkiem
dezynfekcyjnym,

stolarka okienna uchylna, drzwi do pomieszczefi z wentylacig
mechaniczna wywiewng z nawiewami dolnymi,

instalacje w obiekcie kryte,

na instalacji wody zimnej przewidzie¢ zawér antyskazeniowy

okna wyposazy¢ w siatki przeciw owadom

opracowad instrukcje GHP

7.4. Wytyczne do instalacji wod-kan.

Budynek podtaczony jest do istniejace] instalacji wod-kan miejskiej, przy

wszystkich punkiach czerpalnych zapewni¢ wode zimna i ciepta.

Woda na cele technologiczne i higieniczno sanitarne - klient:

18 0séb x 15 /miejsce konsumpcyjne = 270 | = 0,27 m®/dobe

Woda do celéw porzadkowych:
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Woda do celéw sanitarno-higienicznych:

301/ 1 osobe x 2 osoby = 60 | = 0,06 m*/ dobe

Dobowe zuzycie wody wyniesie : 525 | = 0,53 m’/ dobe

w tym wody cieptej przyjmuje sie 50 % wody zimnej

5251 x 50 % = 262,51 = 0,27 m*/ dobe
Scieki
llos¢ sciekdw rownata sie bedzie zapotrzebowaniu wody.

Uwaga: Na dzien odbioru Inwestor powinien posiadaé wynik badania wody.

- W pomieszczeniach o rdznych wymogach sanitarnych (sanitariaty i sala
konsumpcyjna) ciggi wywiewne winny byé wykonane niezaleznie.

7.6. Wytyczne do branzy budowlane;

1. Sciany sanitariatow, zmywalni oraz fartuchy przy zlewach i umywalkach
wytozy¢  plytkami ceramicznymi wg tab. jw.. Odnowi¢ powloki
malarskie. Wykona¢ aranzacje barku i sal konsumpcyjnych, Wymienié¢
stolarke okiennag i drzwiowa,

2. Drzwi z pomieszczeri 2 i 5 wyposazyé w samozamykacze

7.7. Wytyczne dla branzy elekirycznej

- oswietlenie nad stanowiskami pracy powinno byé rozmieszczone
réwnomiernie, nie powodujgc zacienienia, nalezy zastosowad obudowy,

- wszystkie gniazda wiykowe itp. powinny posiadaé szczelne oprawy ze
wzgledu na mycie pomieszczen wodg,

- W pomieszczeniach sanitarnych i zmywaini instalacja elektryczna
powinna by¢ hermetyczna,

- wspoiczynnik wykorzystania urzadzent wynosi 0,7. Wskazane jest
zapewnienie 20% rezerwy,
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porazeniem pradem zgodnie z DTR urzgdzen.

- Instalacie elekiryczne w pomieszczeniach powinny odpowiadacd
wymogom zawartym w paragrafie 183 Dz. U. Nr 70, poz. 680z 2002rz
poZ. zm.
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